§ 2020 0118

Inventia se refera la industria alimentara, si anume la un procedeu de eliminare a compusilor fenolici si a
naftochinonelor din pielita miezului de nuci Juglans Regia L.

Procedeul, conform inventiei, include extractia multipla a miezului de nuci intr-un extractor cilindric rotitor, cu un
extractant, ce contine alcool etilic alimentar 7...15% vol., carbonat de sodiu 0,2...0,5%, poligalacturonaza 0,02...0,04%
si apa. Extractia se efectueaza la temperatura de 20...40°C, dupa care miezul de nuci se spalad cu o solutie de acid
citric de 0,5% si se usuca la aer.
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